附件1：
贵州商学院食品卫生安全管理责任书

为进一步加强对学院食堂服务质量的监督管理，提高学生食堂的服务水平，保障师生就餐食品卫生安全，强化食堂管理，杜绝中毒事故的发生，建立健全学院食品卫生安全责任制和有关规章制度，明确责任，落实到人，以保证学院食堂、食品卫生安全，特签此书。

一、学院食堂食品卫生安全，直接关系到学生身体健康，食堂承包人是食堂食品安全“第一责任人”，一切责任由餐饮单位负责。

二、食堂承包单位必须严格遵守执行国家、省、市有关食品安全卫生规定及学院相关食堂管理制度。如：《中华人民共和国食品安全法》《中华人民共和国反食品浪费法》《学校食堂与学生集体用餐卫生管理规定》等法律法规。

三、采购食品（原料）必须执行《食品卫生法》，依法建立并落实（原料）进货查验记录制度，建立食品、食品原料、食品添加剂和食品相关产品的采购记录制度，认真查验供货者的许可证、食品合格证明文件、产品标识和食品及原料质量，如实记录食品的名称、规格、数量、生产批号、保质期、供货者名称及联系方式、进货日期等内容。严把进货关，保证本单位食品（原料）购进的可追溯性、真实性，以防范和控制食品安全风险。

四、规范食用油脂和添加剂管理使用，杜绝添加非食用物质，不超范围、不超剂量滥用食品添加剂。不使用非食品用具及容器、包装材料，不使用未经消毒合格的餐饮具、工具、容器。

五、提供餐饮服务的场所环境、设备设施、布局流程及操作过程符合餐饮服务食品安全的标准和要求。不使用食品安全管理法律法规禁止使用的食品及原料。

六、学生餐厅，特别是操作重地坚决杜绝非工作人员入内，由此引发的安全责任事故由食堂责任人负责。防止坏人投毒破坏，发现问题及时采取措施妥善处理。

七、炊事人员必须采用新鲜的原料制作食品，加工食品必须蒸熟煮透。不得供应生吃，半生吃或凉伴食品。严禁供应隔餐（夜）饭菜。

八、炊事用具在食品加工时必须生熟分开，用后洗净保洁存放，按时进行消毒，严格规范操作炊事用具，经常检查、保养，发现损坏及时处理。

九、餐具必须每餐严格清洗后消毒，并做好消毒记录，落实保洁措施。

十、配备专用留样设施设备，每种饭菜按规定标准留样，标明日期，作好记录。

十一、食堂从业人员必须持有健康证上岗，食堂从业人员按照有关规定统一着装操作规范。炊事员必须讲究个人卫生，便后洗手，必须穿工作服，戴卫生帽，佩戴口罩，把好病从口入关，不得穿工作服入厕，食堂从业人员在出现咳嗽、发热等有碍于食品卫生的病症时，应及时脱离工作岗位，待查明病因或治愈后，方可重新上岗。

十二、每学期末经营人必须安排清洗食堂通风排油烟系统，（包括抽风机、烟道、油烟罩整个系统），清洗必须由第三方专业清洗公司完成，并向后勤处和保卫处提供清洗合同和发票的复印件存档。清洗结果由后勤处和保卫处签字验收，清洗费用全部由经营人承担。

十三、食堂经营人负责食堂隔油池、食堂周边（相邻四周）下水管道、排污管道畅通，不得造成堵塞影响消防及交通安全。食堂隔油池应每学期结束时清掏1次，食堂周边下水管道、排污管道每个月不定期清掏1次，清掏费用全部由经营人承担。

十四、食堂使用的水箱由食堂派专人管理，保障食堂用水安全，加盖加锁，每年至少1次进行水箱清洗和第三方水质检测，费用自理，费用票据及检测报告复印1份报后勤处。

十五、食堂不能出现转让、涂改、出借、倒卖、出售许可证行为。

十六、食堂承包单位对所承包辖区内所有档口进行监管，若出现食品安全及其他安全事故，将对档口和食堂承包单位追究责任。

十七、食堂应主动配合学院相关部门、全体师生员工的监督检查。

十八、严格遵守食堂电梯的使用规则，做到不超载、不超员等造成电梯负担的行为。

十九、建立本单位食品安全督查制度，规范经营行为，提高餐饮服务质量和自律意识，同时自觉接受相关部门监督，承担社会和法律责任，一旦发生疑似食物中毒事件，立即向相关部门报告。因工作不负责任，玩忽职守，发生食物中毒事件及其他安全事故，将根据情况追究责任。

二十、本责任书一式两份，双方各存一份。
食堂责任人签字(签章)：             部门责任人（签章）：

年   月   日                           年   月   日
